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Contact

Objectifs

Descriptif

• Rendre les bénéficiaires de la cantine scolaire acteurs 
de leur alimentation en favorisant l’implication, les 
échanges et le dialogue sur le territoire.
• Mesurer et assurer un suivi des restaurants scolaires 
et des actions mises en place.
• Expérimenter des solutions concrètes et les valoriser.3 COMMUNES 

PARTICIPANTES

RESSOURCES

Temps passé : 
106 jours sur 3 ans

Moyens humains : 
• 1 chargé de projet collectivité

• 1 chargée de communication
• 1 chargée de gestion 
• 1 directrice

• 1 responsable accueil et 
logistique

52 711 € 
sur 3 ans en incluant les 
charges de structures

BUDGET

ÉDITION PILOTE
 2019-2021

Tous les sujets sont abordés, on parle 
de restauration scolaire dans toute sa 
globalité : ambiance de la salle, valorisation 
des déchets, gaspillage alimentaire, 
approvisionnement, organisation du 
service, menu, valorisation des actions 
déjà menées…

Le but est de mettre en mouvement un 
collectif dans une visée de court et de 
plus long terme, de co-construire des 
actions et de répondre tant que possible 
aux attentes et besoins des différentes 
parties prenantes : leur donner une place 
dans la décision.

les

passent à table ! passent à table ! 

Une animation d’ateliers de concerta-
tion, de temps forts conviviaux pour 
monter en compétence sur certains 
sujets et s’inspirer de retours d’expé-
riences locaux, la mise à disposition 
d’outils pédagogiques et une mise en 
réseaux avec les acteurs locaux.

Le fait de donner la parole aux 
agents est un des meilleurs atouts, 
nous sommes au cœur de l’action ! 
Maïté Ruiz, agent de Vendargues

Ensemble, tous les acteurs d’un restaurant scolaire (enfants, parents, 
enseignants, élus, agents, animateurs, prestataire...) se lancent le défi de 
rendre leur cantine plus savoureuse, saine et écologique, sans surcoût.

5 CANTINES SCOLAIRES 
IMPLIQUÉES

+ de 1000
ENFANTS CONCERNÉS

+ de 400
PARTICIPANTS AUX 
TEMPS FORTS

28 ACTIONS 
IDENTIFIÉES

EN IMAGES...


